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Les fêtes de fin d’année sont attendues par 
toutes et tous. Synonymes de vacances, 
elles riment avec cadeaux, festins, amis et 
famille. Cette année, le quartier de l’Étang 
rivalise d’imagination, afin de vous offrir une 
expérience féérique digne de ce moment 
magique. Le père Noël, dans son traineau, 
fera une halte dans l’atrium des Atmos-
phères avant Noël. Les commerçants se 
sont réunis pour sélectionner les cadeaux 
du calendrier de l’avent du Quartier de 
l’Étang. Tandis que le tout nouveau centre 
de réalité virtuelle, VR CITY, vous réserve 
des expériences immersives à ne pas man-
quer, où vous pourrez vous amuser au sein 

d’univers fantastiques. Pour ce numéro, 
nous sommes ravis de vous présenter 
notre édition spéciale des fêtes consacrée 
aux plaisirs de la table. Vous y trouverez les 
toutes nouvelles adresses gourmandes. 
Que vous soyez amateurs de plats tradi-
tionnels, adeptes de saveurs exotiques et 
de découvertes culinaires, ou simplement 
à la recherche d’un endroit convivial pour 
réunir vos proches, ces nouveaux établis-
sements se réjouissent de vous accueillir 
dans une ambiance festive et chaleureuse. 
Nous vous souhaitons, à tous, de très belles 
et joyeuses fêtes de fin d’année !

Édito : La magie des fêtes prend ses quartiers à l’Étang

Vous comptez les jours avant les fêtes ? Nous 
aussi. En partenariat avec les commerçants 
du quartier, nous vous avons concocté 
un calendrier de l’avent sur mesure, avec 
plusieurs cadeaux à la clé. Chaque jour, 
découvrez sur notre compte Instagram une
nouvelle fenêtre virtuelle, révélant des offres 
spéciales ou des lots à gagner. 

Pour participer, rien de plus simple ! Suivez 
la page Instagram du Quartier de l’Étang
@quartierdeletang, likez nos publications, 
identifiez deux ami-e-s ou partagez la 
publication en story. Vous aurez peut-être 
la chance de remporter des bons cadeaux, 
un pass d’une journée pour le fitness ou de 
nombreuses autres surprises.

LE CALENDRIER DE 
L’AVENT DU QUARTIER 
DE L’ÉTANG VOUS OFFRE 
DES CADEAUX AVANT 
L’HEURE !

Jeu-concours
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Retrouvez l’essence de la cuisine authentique dans ce nouveau res-
taurant italien. La promesse de cet établissement : « une ambiance 
chaleureuse, des plats alléchants et des pizzas croustillantes, qui 
vous transporteront directement en Italie ». Leur équipe de serveurs, 
passionnés et professionnels, met tout en œuvre pour offrir à chaque 
convive une expérience mémorable. Faites-leur confiance pour vous 
apporter des recommandations personnalisées, parmi les délices 
d’Italie. Au cœur de cette expérience se trouve leur chef, Daniele. 
Ayant grandi en Italie face à la mer, il « puise son inspiration dans ses 
souvenirs d’enfance » pour créer des plats qui captivent les sens.

La créativité du chef et son savoir-faire se retranscrivent bien 
à travers ce plat de pâtes aux fruits de mer préparé avec amour.
Un mélange raffiné de tagliatelles al dente, associé à des crevettes 
juteuses, des moules tendres, des morceaux de calmars savoureux 
et des palourdes succulentes. Nostra Italia vous invite à découvrir 
ce plat qui met en valeur l’expertise du chef ainsi que sa délicatesse 
et vous souhaite un buon appetito !

L’Asie est mise à l’honneur dans ce restaurant de 800 mètres carrés. 
Cet établissement révolutionne l’idée du restaurant asiatique en in-
troduisant un « concept semi-gastronomique en buffet à volonté, 
combiné à un service à table ». Imaginez-vous dégustant des mets 
exquis, tout en bénéficiant du confort d’un service à table. Il s’agit 
d’une expérience culinaire à la fois luxueuse et décontractée, où le 
plaisir de la dégustation est élevé à un niveau supérieur. Pour garan-
tir le plus grand confort, « chaque table est équipée d’une tablette 
permettant de passer commande en toute simplicité ». Venez goûter 
leur spécialité : saumon, thon et bar en harmonie parfaite !

Plongez dans une expérience culinaire inédite avec leur plat-signa-
ture : un trio de poissons frais – saumon, thon et bar – délicatement 
associé à un mélange de fromages fondants et nappés d’une sauce 
au fromage maison. Une fusion audacieuse entre la richesse de la 
mer et la douceur du fromage, créant un équilibre parfait de saveurs 
et de textures. Une véritable ode à la créativité et à la gastronomie 
asiatique revisitée.

Makis, nigiris, rolls, californiens, futomakis, ou encore sashimis. 
Laissez-vous tenter par la large gamme de choix proposée dans ce 
nouveau Sushi Shop. L’art du sushi sous toutes ses formes, avec 
des ingrédients de haute qualité et des spécialités alliant fraîcheur 
et présentation raffinée, dans un équilibre subtil entre authenticité 
japonaise et créativité culinaire. Chaque bouchée, qu’il s’agisse de 
poisson délicieusement mariné ou de légumes croquants, offre une 
explosion de saveurs. 

Pour compléter cette expérience gastronomique, explorez une déli-
cate sélection de jus frais. Ces boissons, préparées avec soin à partir 
de fruits et légumes, ajoutent une touche de vitalité vitaminée à votre 
repas équilibré. Profitez de leurs nombreux assortiments de sushis 
à déguster sur place ou à emporter.

NOSTRA ITALIA RESTAURANT ROYAL

KIREI – SUSHI & JUICE

Restaurant italien Restaurant asiatique

Restaurant japonais Sushi Shop

LES PÂTES AUX FRUITS DE MER DU CHEF TRIO DE POISSONS FRAIS, SAUCE AU FROMAGE MAISON

ASSORTIMENTS DE SUSHIS



Le Pôtager du Môll se distingue par son concept novateur, qui allie 
avec élégance, nature et cuisine. Il propose de « redécouvrir le pou-
voir du végétal et de partager des histoires culinaires captivantes », 
pour une expérience étonnante. Le restaurant comporte deux salles, 
qui se démarquent par leurs ambiances complémentaires. D’un côté, 
vous trouverez Le Lounge, un espace à l’atmosphère feutrée et convi-
viale. Ce coin de détente propose une carte Street Food & Drinks, 
où des « twists surprenants viennent agrémenter des plats aussi 
délicieux qu’inattendus ». La deuxième salle, La Table du Pôtager, 
offre « un monde de délices qui vous transporte dans une expérience 
gastronomique mémorable ». Vous trouverez, à la carte, des plats 
principalement végétariens et végétaliens, ainsi qu’une sélection 
flexitarienne pour les amateurs de viandes et de poissons. Dès l’arrivée 
du printemps, une terrasse sera ouverte à la clientèle.

L’Échappée Champêtre est une entrée végétarienne phare de la carte 
de la Table du Pôtager. Cette déclinaison autour des champignons 
est un festival de saveurs qui éveillera vos papilles. Entre fond de 
tarte, velouté, duxelles, doré, en ketchup ou en arancini, chaque pré-
paration met en lumière la polyvalence et la richesse de la nature.
En bonus, un croustillant de riz apporte une texture inattendue, tandis 
qu’une salsa de myrtilles vient ajouter une note fruitée et acidulée
à cette composition délicate.

Bien au-delà de l’étiquette classique de restaurant et bar d’hôtel, 
l’ICH Geneva Restaurant & Bar a élaboré un concept de restaura-
tion authentique visant à créer « un lieu où convivialité, écoute et 
gastronomie se rencontrent pour offrir une expérience unique ». 
Leur approche consiste à « instaurer une atmosphère chaleureuse, 
permettant à leurs clients de se sentir comme à la maison ». Un 
point qu’ils tiennent à souligner : l’ICH Geneva Restaurant & Bar n’est 
pas exclusivement destiné à la clientèle de l’hôtel. Au contraire, il a 
été conçu pour accueillir également les habitants et les employés 
du quartier. Il dispose d’une entrée séparée de l’hôtel, offrant ainsi 
la possibilité de venir profiter de leur billard et d’un bar à gin aux 
choix raffinés. Le restaurant propose une carte épicurienne et se 
veut accessible, en matière de budget, dans le but de satisfaire un 
large public. Le personnel place « l’expérience client au sommet 
de ses priorités en offrant un service qui allie chaleur, simplicité 
et technicité », afin de créer des moments inoubliables pour leurs 
clients à chaque visite, alliant le professionnalisme d’un grand pa-
lace à une atmosphère plus décontractée. Parmi leurs créations, 
laissez-vous séduire par leur Bœuf Cœur Cerise. Inspirée d’un plat 
populaire, le « bœuf confit, pomme de terre », cette recette a été 
métamorphosée en une création bistronomique et raffinée, fidèle 
à leur identité culinaire.

L’effiloché de bœuf, résultat d’une cuisson basse température de
36 heures, atteint une tendreté inégalée. Il est sublimé par un insert 
de cerises confites à la sauce soja, créant une harmonie sucrée-salée. 
Le tout est couronné d’une sauce miroir à la syrah du Valais, qui ajoute 

une note robuste et délicate à chaque bouchée. En accompagne-
ment, une compression de pommes de terre fondantes, élaborée 
façon millefeuilles au thym frais, apporte une texture et une saveur 
parfaitement équilibrées.

LE PÔTAGER DU MÔLL

ICH RESTAURANT & BAR

Restaurant et lounge

Restaurant bistronomique
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EFFILOCHÉ DE BŒUF SUCRÉ-SALÉ, MILLEFEUILLES DE POMMES DE TERRE

L’ÉCHAPPÉE CHAMPÊTRE, DÉCLINAISON AUTOUR DES CHAMPIGNONS
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Pour les fêtes, les Atmosphères ac-
cueillent ce magnifique sapin en bois, 
conçu sur mesure pour trôner au cœur 
de l’atrium. 

Noël

Prochaines ouvertures

BLACK STORE
LES ATMOSPHÈRES

Kiosque (tabac/journaux)

PUB GOUDALE
LES ATMOSPHÈRES

Brasserie gastronomique

J’NEVA
LES ATMOSPHÈRES

Boutique de souvenirs
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Laissez-vous emporter dans un monde infini 
d’aventures, de découvertes et de divertis-
sements grâce à la réalité virtuelle. VR CITY 
a inauguré le plus grand centre de réalité vir-
tuelle de Genève, au cœur des Atmosphères. 
Nous avons piqué votre curiosité, mais vous 
ne savez pas à quoi vous attendre ? On vous 
en dit plus. Que vous souhaitiez explorer des 
destinations exotiques, combattre des dra-
gons majestueux ou participer à des aven-
tures épiques, la réalité virtuelle rend chaque 
expérience aussi réelle que possible. Comme 
nous l’explique Alexander Chaabouni, direc-
teur des lieux : « que vous ayez entre 12 ans 
ou 99 ans, la réalité virtuelle est une activi-
té passionnante et ouverte à tous, joueurs 
expérimentés ou novices ! ». Plusieurs jeux 
sont proposés autour de deux activités : une 
salle d’évasion VR vous invite, par groupes 
de 2 à 4 joueurs, à sauver Notre-Dame d’un 

incendie, à vous évader du monde d’Alice
aux pays des merveilles ou encore à trou-
ver la sortie d’une pyramide. Une deuxième 
salle de 130 m2 propose, quant à elle, « une 
immersion complète, grâce à un casque VR 
sans fil et des systèmes de suivi spéciaux 
qui capturent vos mouvements en temps 
réel ». La technologie idéale pour les jeux de 
combats avec une arme factice, sans être 
limité par des câbles. Vous pourrez ainsi 
interagir avec d’autres joueurs pour vous 
défendre contre des zombies ou d’autres 
monstres, dans des décors fantastiques. 
Vous pouvez aussi louer une station VR 
et jouer à autant de jeux que vous le sou-
haitez, pendant la durée de votre session ! 
Ouvert lundi et mardi sur demande,
le mercredi de 13h à 20h, le jeudi de 16h à 22h, 
le vendredi de 16h à 23h, le samedi de 13h à 
23h et le dimanche de 13h à 20h.

VR CITY VOUS INVITE À TRANSCENDER
LES LIMITES DE VOTRE IMAGINATION

Nouveauté

Laissez-vous emporter dans un monde infini 


